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» 1 kg de pommes de terre
- 1 Reblochon de Savoie coupé en deux
« 150 g de lardons fumés « 20 cl de creme
fraiche « Sel « Poivre « Ail et fines herbes

€ Faites cuire les pommes de terre a |'eau avec leur peau, épluchez-les et
coupez-les en fines rondelles.

g Beurrezun platafour.Puisdisposezenalternant plusieursfois, une couche
de pommes de terre parsemée dail pilé, de lardons préalablement doreés,
de poivre, de sel et de fines herbes hachées, et une couche de tranches
coupeées dans 1 demi Reblochon.

€ Terminez par une couche de pomme de terre, et posez, c6té crolite,
I'autre moitié du Reblochon.

&' Enfournez a 190 °C de 20 a 30 min.

€ Ajoutez la creme fraiche 10 min avant la fin de la cuisson.



